
Sisilian makuja Alkon
valikoimassa!

Casa Girelli on asemansa vakiinnuttanut, vahvat juuret omaava yhtiö, jonka historia
ulottuu 1900 luvun alkuun. Giovanni Girelli hankki itselleen pienen viinitarhan
Pohjois-Italiasta Borghetton kylästä Etelä-Trentinosta, jonne hän
menestyksellisesti perusti ensimmäisen viinitalonsa, joka sittemmin tuhoutui täysin
toisen maailmansodan aikana. Sodan jälkeen Giovanni rakensi poikansa kanssa
suuren ja modernin viinitalon, ensimmäisen Casa Girellin päämajan, Trentoon.
Nykyisin Casa Girelli on yksi Italian suurimmista yksityisessä omistuksessa olevista
viinitaloista ja sen johdossa on jo kolmas Girellin sukupolvi. Casa Girelli on
tunnettu laadukkaista viineistään, joita se valmistaa lähes kaikilla Italian
viinialueilla ja yhtiön tuotannosta 98 % menee vientiin.

Corallo Grillon rypäleet on valikoitu ensiluokkaisilta viinitarhoilta
Marsalan alueelta. Viini on valmistettu Sisilian alkuperäisrypäleestä
Grillosta, joka on persoonallisin ja traditionaalisin rypälelajike
viinialueella, jossa kasvatetaan etupäässä valkoisia rypälelajikkeita.
Rypäleet on poimittu käsin syyskuun puolivälissä, mikä on sisilialaisittain
melko myöhäinen ajankohta. Sadonkorjuussa tarhat on käyty läpi useaan
kertaan, koska rypäleet on poimittu vasta täysin kypsinä. Rypälemehun
käyminen tapahtui kolmen viikon ajan kontrolloidussa lämpötilassa, joka
ei ylittänyt kahdeksaatoista astetta. Tämän jälkeen viini on levännyt
hiivasakkojensa päällä useita kuukausia saadakseen monimuotoisuutta. Viini
ei ole käynyt malolaktisesti (maitohappokäyminen), jotta kuumassa ilmastossa
kypsyneistä rypäleistä tehty viini ei menetä ryhdikästä hapokkuuttaan.

Väri: Vaalean keltainen
Tuoksu: Runsas
Maku: Kuiva. Sitrusta ja trooppisia hedelmiä. Suuntäyteinen, tasapainottavaa
hapokkuutta

Käyttösuositus: Hyvin jäähdytettynä sopii erinomaisesti nautittavaksi
sellaisenaan tai vaikkapa pizzan, pastan ja salaattien kanssa.

Alkoholipitoisuus: 13 %
Luokitus: IGT Sicilia
Rypälelajike: 100 % Grillo

Alkon nro. 500708
Hinta:  19,97 € / 3 l


