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Suljentatyyppi:
Luonnonkorkki
Alkoholi:

5 %
Pullokoko:

25 Senttilitra

Bottega Amarone Valpolicella

BOTTEGA / ITALIA / VENETO
965060

Valpolicellan alueella on omistauduttu viininviljelylle jo muinaisista
ajoista lahtien, Tuolloin alueen nimi oli "Vallis polis cellae", joka
vapaasti suomenettuna tarkoittaa "Monien viinikellarien laaksoa".
Taalla kasvatetaan alueen alkuperaisia rypalelajikkeita Corvina,
Veronese, Corvione, Rondinella ja Molinara, joista valmistetaan
merkityksellisia ja ainutlaatuisia punaviineja. Amarone DOCG on
alueen jaloin viini ja my6s yksi Italian tarkeimpia ja tunetuimpia viineja,
joka lumoaa hienostuneella maullaan ja jaljittelemattomalla
luonteellaan viininystavat ympari maailmaa. Viini valmistetaan
erityisella tavalla kuivatuista viinirypaleista. Sadonkorjuun aikaan
kerataan parhaat, terveet, kypsat ja kuivat rypéleet terttuina kasin
koynnoksista ja siirretaan kuivumaan muutamaksi kuukaudeksi.
Kuivumisen aikana rypaleterttuja kdannellaan, jotta ne kuivuvat
tasaisesti. Kuivattamisen aikana rypéleista haihtuu kolmannes tai jopa
puolet painosta ja samalla maku kehittyy, aromit tiivistyvét ja
sokeripitoisuus nousee. Kuivauksen jalkeen rypaleet puristetaan ja
alhaisessa lampotilassa tapahtuvan hitaan kaymisen aikana viiniin
kehittyy mausteisuutta ja rusinamainen, kypsan hedelman maku ja
korkea alkoholipitoisuus. Terastankeista viini siirretaan
tammitynnyreihin, joissa viini kypsyy 30 kuukautta, kunnes se
pullotetaan ja sen annetaan kypsya viela pullossa. Kestaa oikein
sailytettyna noin viisi vuotta.

Luonnehdinta
Pyored, lammin, tasapainoinen, tumma marjainen, muskottinen,
suklainen.

Kayttosuositus
Tuhdit liharuuat kuten lammaspaisti, sienimuhennos, riistaruuat,
vahvojen juustojen kera seké nautiskeluun

tilaukset@bpf-finland.fi | +358 9 622 9190

Rypéleet:

Chardonnay

Hapokkuus: Keskihapokas
Makeusast

: Kuiva

Vihr

eat arvot: Lu



