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Consing the best

Bottega Ripasso Valpolicella

BOTTEGA / ITALIA / VENETO
965955

Viinit Valpolicellan alueella ovat nousseet
maailmanmaineeseen erityisesti Amaronejen johdolla.
Ripassoa voidaan pitdd Amaronen pikkusiskona ja se onkin
usein ruokaystavallisempi vaihtoehto. Viinit tehdaan alueen
alkuperalajikkeista ja tassa tapauksessa sekoitukseen on
kaytetty Corvinaa, Corvionea seka Rondinellaa. Rypaleet on
keratty kasin ja sen jalkeen puristettu. Taman jalkeen viini on
kaynyt avoimissa tankeissa. Viini on kaynyt uudelleen
Amaronen tai Recioto- viinin teosta jaaneen maskin kanssa,
jolloin syntyy alueelle tyypillinen, uniikki, Ripasso tyyli. Kahden
kaymisen jalkeen viini saa kypsya ranskalaisessa tammessa.
Makumaailma on runsas, mausteinen ja pehmean
tasapainoinen. Erinomainen kumppani esimerkiksi riistalihalle,
grillatulle lihalle tai koville juustoille.

Luonnehdinta
Tayteldinen, pehmej, kirsikkainen, lakritsinen, mausteinen.

Kayttosuositus
Riista, lihapadat, kovat juustot, grillatut lihat.

tilaukset@bpf-finland.fi | +358 9 622 9190

Suljentatyyppi: Rypéleet:

Luonnonkorkki Corvina, Corvinone, Rondinella
Alkoholi: Taytelaisyys:

14,5 % Taytelainen

Pullokoko: Tanniinisuus:

75 Senttilitra Keskitanniininen




