
Tenuta Moraia Rosato
PICCINI / ITALIA / TOSCANA
966080

Aluettaan tyypillisesti ilmentävä raikas ja eläväinen rosé.
Viinitarhat sijaitsevat laakson rinteillä, joissa maaperä on
sekoitus savea, kalkkikiveä ja valtameren kerrostumia.
Alemmilla alueilla on hiekkapitoista maata hiekkakivineen.
Maasto on loivaa tai kohtalaisen jyrkkää, kaakkoon
suuntautuneena, ja ilmasto on välimerellinen meren
läheisyyden vuoksi. Viininvalmistuksessa Sangiovese- ja Syrah-
rypäleet korjataan syyskuun alussa, säilyttäen tuoreet aromit ja
hapokkuus. Rangasta poistetut rypäleet puristetaan ja mehu
käy erikseen. Viini kypsyy hiivasakan päällä kolme kuukautta,
käyttäen b&acirctonnage-tekniikkaa. Viini on
laatuluokitukseltaan Maremma Toscana DOC.

Luonnehdinta
Kuiva, hapokas, vadelmainen, kypsän karpaloinen,
punaherukkainen, sitruksinen, yrttinen.

Käyttösuositus
Aperitiivi, hedelmät ja marjat, seurusteluun, nautiskeluun,
kalalle ja mereneläville.

Suljentatyyppi:
Metallinen kierrekapseli
Alkoholi:
12 %
Pullokoko:
75 Senttilitra

Rypäleet:
Sangiovese, Syrah
Hapokkuus:
Keskihapokas
Makeusaste:
Kuiva
Vihreät arvot:
Ympäristövastuullinen pakkaus, Luomu, Kestävä kehitys
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