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JOÃO PORTUGAL RAMOS / PORTUGALI / VINHO VERDE
966117

Elegantti ja monipuolinen ruokaviini Vinho Verdestä.
Rypäleiden sadonkorjuu tapahtuu käsin. Maseraatio matalassa
lämpötilassa ennen rypäleiden puristamista. Käyminen
tapahtuu kontrolloidussa lämpötilassa, 16 C, ja kestää kahdesta
kolmeen viikkoon. Alueen maaperä on graniittia.

Luonnehdinta
Kuiva, hapokas, sitruksinen, kukkainen, mineraalinen,
trooppisen hedelmäinen, elegantti, pitkä.

Käyttösuositus
Merenelävät, salaatit, kasvisruuat, kalaruuat, miedot ja
pehmeät juustot, tapakset, kevyet pastat, sushi.

Suljentatyyppi:
Luonnonkorkki
Alkoholi:
13 %
Pullokoko:
75 Senttilitra

Rypäleet:
Alvarinho
Hapokkuus:
Hapokas
Makeusaste:
Kuiva

tilaukset@bpf-finland.fi +358 9 622 9190


