
Marques de Borba
ALENTEJO WINES / PORTUGALI / ALENTEJO
966118

Raikas ja elegantti roseekuohuviini Portugalista. Rypäleiden
sadonkorjuu tapahtuu käsin. Rypäleet irrotetaan varresta ja
murskataan varovasti. Sen jälkeen ne jäähdytetään
ruostumattomissa terästankeissa 10 C lämpötilaan. Rypäleet
saavat levätä 8 tuntia, jolloin kuorista irtoaa enemmän aromia,
mutta samalla pyritään välttämään liiallisen tanniinin ja
antosyaniinin vapautumista. Mehu kirkastetaan, ja käyminen
tapahtuu tarkasti kontrolloidussa lämpötilassa. Alueen
maaperä on ruskea välimerellinen liuske.

Luonnehdinta
Erittäin kuiva, erittäin hapokas, sitruksinen, elegantti,
marjainen, raikas, pitkä.

Käyttösuositus
Merenelävät, kalaruuat, kasvis, juhlamalja, aperitiivi, pastat ja
aasialaiset ruuat.

Suljentatyyppi:
Luonnonkorkki
Alkoholi:
12 %
Pullokoko:
75 Senttilitra

Rypäleet:
Aragonez, Pinot Noir, Touriga Nacional
Hapokkuus:
Erittäin hapokas
Makeusaste:
Erittäin kuiva

tilaukset@bpf-finland.fi +358 9 622 9190


