
HB Sancerre Les Baronnes
HENRI BOURGEOIS / RANSKA / LOIRE
96616

Tuotantoalue: Jyrkät rinnetarhat Sancerren viinialueen
länsiosassa, Chavignolin kylän kupeessa. Valmistus:
Käsinpoiminta. 12 päivän kylmämaseraatio, jonka jälkeen
terästankkikäyminen. Reilu kolmasosa viinistä kypsyi suurissa
600 litran tammitynnyreissä n. 8 kuukautta. Kestävyys:
Tuottajan mukaan oikein säilytettynä 5&ndash7 vuotta
vuosikerrasta.

Luonnehdinta
Kevyt, keskitanniininen, karpaloinen, hapankirsikkainen, kevyen
herukkainen, yrttinen, hennon timjaminen.

Käyttösuositus
Rennot juhlat ja illanistujaiset, ankka, vasikanliha, sieniruuat

Suljentatyyppi:
Luonnonkorkki
Alkoholi:
13 %
Pullokoko:
75 Senttilitra

Rypäleet:
Pinot Noir
Täyteläisyys:
Keskitäyteläinen
Tanniinisuus:
Keskitanniininen
Vihreät arvot:
Vegaaninen

tilaukset@bpf-finland.fi +358 9 622 9190


