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Alice Hartmann Brut

ALICE HARTMANN / LUXEMBURG
966188

Rajallisen saatavuuden erittain tyylikas taidonnayte
luxemburgilaisesta viininvalmistuksesta. Rypéleet korjataan
kasin ja puristetaan helldvaraisesti. Kdyminen tapahtuu
viljeltyjen hiivojen avulla terastankeissa. Riesling-rypaleiden
(jotka edustavat 50 % tasta cuvéesta) kdyminen jatkuu loppuun
terdstankeissa viileammissa lampotiloissa tuoreiden
hedelmaaromien sailyttamiseksi. Chardonnay- ja Pinot Noir -
rypaleet siirretdan vanhoihin tammitynnyreihin kdymisen
puolivalissa, jotta vanhemman tammen moniulotteisuus ja
pyoreys lisaantyisivat. Malolaktinen kayminen viimeistellaan, ja
viini sekoitetaan vanhempien vuosikertojen viineihin, joista osa
on peraisin 2000-luvun puolivalista. Toinen kdyminen pullossa
viimeistelladn samppanjahiivoilla. Viineja kypsytetaan sakan
paalla 18 kuukautta ennen sakan poistamista. Sen jalkeen
viineja kypsytetaan viela 6 kuukautta ennen pullotusta.

Luonnehdinta
Kuiva, hapokas, hennon paahteinen, kypsan sitruksinen,
tasapainoinen, tyylikas.

Kayttosuositus
Aperitiivina, salaattien, merenelavien, siipikarjan seka
juustoisten ruokien kanssa.

tilaukset@bpf-finland.fi | +358 9 622 9190

Rypéleet:

Chardonnay, Pinot Noir, Riesling
Makeusaste:

Kuiva



