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Refosco dal Peduncolo Rosso on friulilainen alkuperäis- ja muinaislajike.
Rypäleet kasvavat alluviaalisella, sora- ja kivipitoisella maaperällä Italian
Friulissa. Valmistuksessa rypäleitä maseroidaan noin 14–16 päivää
korkeintaan 30 °C lämpötilassa, jolloin uuttoa ja väriä lisätään
pumppauksilla ja délestage-tekniikalla. Malolaktinen käyminen tehdään
mahdollisimman pian, ja viini kypsytetään ensin terässäiliöissä ja sen
jälkeen pullossa. Runsas ja mausteinen friulilaisesta alkuperäislajikkeesta
tehty punaviini, jonka tuoksussa yhdistyvät kuivatut kukat, luumu ja
karhunvatukka samettisen hedelmäisyyden ja balsamisten vivahteiden kera.
Maku on ryhdikäs ja raikas, ja sen reilut, kypsytyksessä pehmentyneet
tanniinit kantavat lakritsin, eukalyptuksen ja pippurisen jälkimaun.

Bidoli Vini
Bidoli Vini on friulilainen viinintuottaja, jonka juuret ulottuvat vuoteen 1924 ja
joka yhdistää perinteisen viininvalmistuksen nykyaikaisiin menetelmiin.
Perheomisteinen tila tunnetaan laadukkaista Friuli DOC Grave alueen
viineistä sekä sitoutumisestaan kestävään tuotantoon, mistä osoituksena
muun muassa ympäristösertifioinnit. Yli satavuotisen historiansa aikana tila
on kerännyt lukuisia kansainvälisiä palkintoja.

Luonnehdinta
Runsas ja mausteinen friulilaisesta alkuperäislajikkeesta tehty punaviini,
jonka tuoksussa yhdistyvät kuivatut kukat, luumu ja karhunvatukka
samettisen hedelmäisyyden ja balsamisten vivahteiden kera. Maku on
ryhdikäs ja raikas, ja sen reilut, kypsytyksessä pehmentyneet tanniinit
kantavat lakritsin, eukalyptuksen ja pippurisen jälkimaun.

Käyttösuositus
Sopii täydellisesti grillatulle ja rasvaiselle lihalle, kanalle ja riistalle,
mausteisille kastikkeille ja maustetuille juustoille.

Suljentatyyppi:
Luonnonkorkki
Alkoholi:
13 %
Pullokoko:
75 Senttilitra

Rypäleet:
Refosco dal Peduncolo Rosso
Täyteläisyys:
Täyteläinen
Tanniinisuus:
Tanniininen
Laatuluokka (viinit):
DOC
Vihreät arvot:
Vegaaninen
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